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R
eine S

auerteig-B
rote  

 
 

          B
IO

-zertifiziert
* ausschließ

lich m
it R

oggen-S
auerteig gelockert, ohne H

efezugabe 
* dadurch bessere F

rischhaltung und bester S
chim

m
elschutz 

* Im
 B

ackofen oder in kühlem
 B

rotfach aufbew
ahrt können die B

rote noch nach       
   einer W

oche gut zu genieß
en sein. 

R
ein

es R
og

gen
b

ro
t 

    1 k
g

 im
 K

a
sten

R
eines S

auerteig-K
astenbrot, w

eich in der K
ruste, feucht gebacken, 

kräftig gesäuert und sehr lange haltbar; 50%
 S

aueranteil
S

o
n

n
en

b
lu

m
en

-H
aferk

o
rn

-B
rot 

   90
0g

r im
 K

a
sten

R
eines R

oggen-K
astenbrot m

it viel ganzen und w
eich gekochten

H
aferkörnern, dazu S

onnenblum
enkerne; 50%

 S
aueranteil

R
og

gen
-D

in
k

el-B
ro

t  
 1 k

g
 m

ittel-laib
ig

R
eines S

auerteigbrot m
it 50%

 D
inkelanteil, 45%

 R
oggen-S

aueranteil; frei 
gebackenes K

orbbrot, kräftig in der K
ruste, saftig 

S
o

n
n

en
b

lu
m

en
-H

afer-D
in

k
el-B

rot 
   75

0g
r im

 K
a

sten
R

oggen-D
inkel-K

astenbrot m
it viel ganzen und w

eich gekochten
H

aferkörnern, dazu S
onnenblum

enkerne; 50%
 S

aueranteil
M

ü
llers D

au
m

en
 

  1 k
g

 lan
g

-laib
ig

R
oggenm

ischbrot m
it 20%

 W
eizenanteil, 45%

 S
aueranteil;

frei gebackenes Langbrot, kräftig in der K
ruste, saftig 

S
o

n
n

en
b

lu
m

en
-B

rot 
 75

0 g
r im

 K
a

sten
R

oggen-W
eizen-B

rot als K
asten m

it S
onnenblum

enkernen  
40%

 S
aueranteil, 30%

 R
oggen, 70%

 W
eizen 

B
rock

en
 

  1 k
g

 ru
n

d
-laib

ig
M

ischbrot m
it kräftiger K

ruste, rund auch als 2kg S
tück gebacken 

K
ü

m
m

el-B
rock

en
 (S

teinofen) 
   1 k

g
 ru

n
d

-laib
ig

R
ein

es D
in

k
el-K

asten
b

rot                       90
0g

r eck
ig

 m
it S

ch
n

itt
S

auerteigbrot ohne H
efe, nur aus D

inkel, W
asser und S

alz
Ö

lsaaten
-B

rot
 

1 k
g

 eck
ig

-k
ö

rn
ig

K
asten-M

ischbrot, m
it H

asel- und W
alnüssen, Leinsaat, M

andeln, 
K

ürbis- und S
B

-K
ernen. N

icht kalorienarm
, erstklassig für die 

V
erdauung, sehr lange haltbar, nicht im

m
er frei von H

efe

----------------- U
nsere P

rodukte erhalten S
ie auch hier:---------------------------------------

dienstags
-->

 ab 14 U
hr

B
auernladen S

chulte-B
unert, D

revenack
B

ioT
rio in B

udberg am
 E

iscafe S
chm

itz
02858-2146
02801-6556, fax 90187

donnerstags:
Lieferservice D

A
D

, K
leve bis R

uhrgebiet
02064-15270, F

ax -15270

freitags ab 14 U
hr::

B
ioT

rio in B
udberg am

 E
iscafe S

chm
itz

02801-6556, fax 90187

W
eil der U

m
fang der P

apierarbeit in unserem
 H

andw
erk m

aß
los zunim

m
t, w

ird für viele P
ro-

dukte keine W
arenfluss-D

okum
entation m

ehr erstellt. W
ir können daher auch nicht alle P

ro-
dukte zur Z

ertifikation anm
elden. F

ür Inform
ationen über die Z

utaten können S
ie uns anm

ailen
oder ausliegende V

erzeichnisse einsehen. K
ontrolliert vom

 P
rüfverein V

erarbeitung e.V
. K

on-
trollstellen-C

odeN
r. D

E
-Ö

K
O

-007

B
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F
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D
ie H

efe-S
auerteig-B

rote  
 

B
IO

-zertifiziert
* leicht gesäuerte H

efebrote, 20%
 R

oggen, 80%
 W

eizen
täglich 

L
an

ger L
u

latsch
 

75
0 g

r lan
g

-L
a

ib
sam

stags 
K

rau
tb

ro
t  m

it etw
as R

übenkraut gew
ürzt

freitags 
S

esam
-B

ro
t  m

it S
esam

dienstags+
donnerstags 

M
alzb

rot  w
ürzig m

it W
eizenm

alz

m
ittw

ochs: 
L

ein
sam

en
-B

rot  m
it Leinsam

en

D
ie H

efe-W
eizen-D

inkel-B
rote  

             B
IO

-zertifiziert

H
efe-D

in
k

el-V
ierk

an
t    

 
50

0 g
r K

a
sten

E
infaches H

efebrot, gerollt in S
esam

, S
B

-K
ernen, M

ohn oder pur, m
it sehr w

enig
H

onig und S
B

-Ö
l gew

ürzt. 30%
 D

inkel, 3%
R

oggensauerteig 
K

ü
rb

isk
ern

-D
in

k
el-B

rot
    

 
50

0 g
r ru

n
d

m
it K

ürbiskernen drinnen und drauf und frischer B
utter, rund

A
us diesen T

eigen fertigen w
ir auch V

ollkornbrötchen,
K

nusperfladen, S
tangenbrote, M

üslistangen
-----------------------------------------------------------------------------------
B

ackw
aren m

it M
ilch und E

i                           nicht B
IO

-zertifiziert
M

öh
ren

k
u

rv
e/K

äsek
o

ile aus hellem
 W

eizen
 

 
50

0 g
r seltsa

m
T

o
ast-B

rot 
 

50
0 g

r K
a

sten
 g

erillt
M

ilch-H
efebrot aus W

eizen, 30%
 D

inkel, E
iern, frischer B

utter, H
onig, haltbar,

erstklassig zu rösten 
S

tu
ten

       alle S
orten  

50
0 g

r  
K

a
sten

V
ollkornstuten aus W

eizen, D
inkel (30%

),M
ilch, E

iern, frischer B
utter, H

onig, sehr
m

ürbe (G
rundteig für das H

efegebäck) 
M

an
d

el-S
tu

ten m
it M

andel-H
ack, K

ren
te-S

tu
ten m

it saftigen S
ultaninen 

A
us diesen T

eigen fertigen w
ir noch D

rachenzähne, N
ougat-C

roissants, fangfrische
H

efe-M
äuse, S

chnecken und K
äsestangen.

G
eöffnet:

m
ontags          ab 14 U

hr
di-fr          8.30 bis 18.30
sa                     8-18 U

hr
so       je nach W

itterung
                 11 bis 17 U

hr
K

urse, F
ührungen, K

inder-
geburtstage, S

chulklassen
gegen K

ostenausgleich
nach V

ereinbarung  Info:
http: //w

w
w

.xanten.de/
m

uehle
G

etreide vom
 N

aturland-H
of

H
erbert S

tem
pel in R

heinb-
berg.

A
uf einigen W

ochenm
ärkten

 gibt es unser B
rot

am
 S

tand vom
 R

ouenhof oder D
aalder-K

aas 
dienstags

 
D

inslaken-M
itte

 
 G

eldern
m

ittw
ochs 

 H
am

m
inkeln (bei H

enk),
 

R
ees+

H
aldern (K

äsestand D
aalder)

 
N

euss-K
aarst ,E

m
m

erich, W
esel-D

om
donnerstags 

W
E

S
-F

eldm
ark, Issum

  
freitags 

G
eldern, D

inslaken-M
itte

 
K

evelaer+
W

innekendonk (R
ouenhof)

 
K

am
p-Lintfort-C

ity, G
och(D

aalder), A
lpen

sam
stags 

E
m

m
erich, W

esel-D
om

platz, K
leve

 
N

euss-M
itte, R

ees (K
äsestand D

aalder)


